


 
�T��Brillat Savarin.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  France 
	 Silky, buttercream, salty

�T��Chaource.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . France 
	 Dense, whipped texture, buttered popcorn

�T��Fromage de Meaux.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  France 
	 Soft, robust, earthy, woodsy

�T��Comté.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  France 
	 Nutty, toasty, savory, complex

�T��Tomme de Savoie.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . France 
	 Smooth, rustic, savory, wet straw

�T��St. Nectaire.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . France 
	 Rustic, pliant, earthy, woodsy

�T��Epoisses.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  France 
	 Fruity, pungent, spoonable

�T��Grès de Vosges. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .France 
	 Oozy, beefy, pungent

�T��Vacherin Mont d’Or.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Switzerland 
	 Soft, salty, woodsy, wrapped in spruce bark

�T��Gruyère.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Switzerland 
	 Fruity, sweet, toasty

�T��Aged Gouda.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Holland 
	 Rich, full, caramelized, dried apricot

�T��Quicke’s Cheddar.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  England 
	 Smooth, grassy, vegetal

�T��Montgomery’s Cheddar.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . England 
	 Fruity, robust, lingering

�T��Desmond.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Ireland 
	 Hard, peppery, salty

�T��Coolea.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Ireland 
	 Firm, salty, butterscotch  

�T��Ardrahan.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Ireland 
	 Buttery, beefy, savory

�T��Piave Vecchio.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Italy 
	 Sharp, salty, pineapple notes

�T��Ubriaco del Piave.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Italy 
	 Firm, sweet, fruity, bathed in red wine must

�T��Constant Bliss.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vermont, U.S.A. 
	 Soft, buttery, mushrooms

�T��Cabot Clothbound Cheddar.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vermont, U.S.A. 
	 Firm, slightly crunchy, fruity, toasted nuts

�T��Consider Bardwell Dorset.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vermont, U.S.A. 
	 Semi-�rm, grassy, gamey

�T��Pleasant Ridge Reserve.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Wisconsin, U.S.A. 
	 Smooth, dense, savory, complex

�T��Tumbleweed.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Pennsylvania, U.S.A. 
	 Fruity, smooth, brown butter

�T��Grayson.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Virginia, U.S.A. 
	 Pliant, aromatic, meaty

�T��Green Hill Double Crème. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Georgia, U.S.A. 
	 Rich, creamy, buttery

�T��Mt. Tam.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  California, U.S.A. 
	 Rich, butter, mushrooms

�T��Fiscalini Bandaged Cheddar.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . California, U.S.A. 
	 Flaky, earthy, whole grain mustard

 
�T��Valençay.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  France 
	 Fudgy, velvety, clean, stony

�T��Tomme de la Chataigneraie .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . France 
	 Supple, rich, clean, nutty

�T��Charollais.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  France 
	 Flaky, citrus, slightly mineral

�T��Dallenwiler Wychäs.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Switzerland 
	 Semi-�rm, milky, herbal, white-wine washed

�T��Ticklemore.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . England 
	 Semi-�rm, rich, gentle, earthy

�T��Garrotxa.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Spain 
	 Semi-�rm, smooth, fruity, herbal

�T��Leonora.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Spain 
	 Flaky, creamy, bright

�T��Brunet.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Italy 
	 Creamy, cakey, tangy, salty

�T��Capra Sardo.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Italy 
	 Firm, crumbly, sharp, peppery

�T��Coupole.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vermont, U.S.A. 
	 Creamy, oozy, delicate, bright

�T��Cinderella Log.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .New York, U.S.A. 
	 Dense, slightly sweet, milky

�T��Pipe Dreams Ashed Log.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Pennsylvania, U.S.A. 
	 Soft, �aky, bright, ashed

�T��Bella Vita.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Maryland, U.S.A. 
	 Firm, nutty, peppery

�T��Red Cloud.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Colorado, U.S.A. 
	 Semi-soft, nutty, spicy

�T��Hoja Santa.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Texas, U.S.A. 
	 Soft, fresh, licorice, wrapped in hoja santa leaves

�T��Humboldt Fog.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . California, U.S.A. 
	 Rich, ashed-center, tangy, salty

�T��Purple Haze.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . California, U.S.A. 
	 Fresh, lavender & fennel pollend

�T��Ossau-Iraty.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  France 
	 Smooth, rich, slightly sweet, �oral

�T��Brebicet.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  France 
	 Silky, oozy, sweet, tangy

�T��Brebirousse d’Argental.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . France 
	 Icing-like texture, tangy, sweet

�T��Fleur du Maquis.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Corsica 
	 Supple, tangy, coated in herbs

�T��Aged Manchego.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Spain 
	 Granular, tangy, nutty

�T��Roncal.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Spain 
	 Rich, savory, brown butter

�T��Malvarosa.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Spain 
	 Gentle, buttery, fruity, dense

�T��La Serena.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Spain 
	 Gooey, sour fruit, thistle

�T��Zamorano. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Spain 
	 Rich, tangy, rustic

�T��Nevat.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Spain 
	 Creamy, delicate, bright, earthy

�T��Nisa.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Portugal 
	 Dense, grassy, rich, lingering salty �nish

�T��Azeitão.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Portugal 
	 Rich, savory, spoonable

�T��Lord of the Hundreds.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  England  
	 Firm, dry, toasted almonds

�T��Berkswell.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . England 
	 Nutty, sweet, long �nish

�T��Pecorino Ginepro.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Italy 
	 Firm, lacy, bathed in juniper & balsamic vinegar

�T��Pecorino Foglie di Noce.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Italy 
	 Flaky, lightly peppery, wrapped in walnut leaves

�T��Tomme de Brebis.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vermont, U.S.A. 
	 Rich, semi-�rm, bright, grassy

�T��Vermont Shepherd.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vermont, U.S.A. 
	 Smooth, rich, herbal

�T��Ocooch Mountain.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Wisconsin, U.S.A. 
	 Firm, supple, bittersweet

�T��Everona Marble.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Virginia, U.S.A. 
	 Crunchy, fruity, ashed-center

  
�T��Roquefort.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  France 
	 Crumbly, bright, sharp

�T��Bleu d’Auvergne.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . France 
	 Rich, sticky, complex, piquant

�T��Fourme d’Ambert.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . France 
	 Fudgy, sweet, earthy, leathery

�T��Tuxford and Tubbett Stilton.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . England 
	 Nutty, �aky, semi-�rm, complex

�T��Shropshire Blue.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . England 
	 Dense, mild, caramel, spicy

�T��Cashel Blue.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Ireland 
	 Soft, earthy, sweet cream

�T��Valdeón.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Spain 
	 Robust, spicy, wrapped in sycamore leaves

�T��Cabrales.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Spain 
	 Crumbly, intense, wild
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